Speiseplan

mmerich’s
C?,HTFI‘&
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag — Freitag
: : : Tilapiafilet auf : :
KW 34 SplnatCremeSu;poe mit Wurstnudeln r2|2’24 Ofengemiise und Mauke mit Riihrei Sonne__nwelzen m;t
17.-21. Kartoffeln Tomatensauce Kasereis' Gemusegulasch
Aug 2026
Kompott Obst Joghurt' Gurkensalat Pudding
Mahreneintoof mit Knodel mit grinen gedunsteter Fisch mit GrieRbrei mit Nudeln mit
KW 35 125 Bohnen, Hahnchen und| KrauterSenfsauce und o Tomatensauce und
24, - 28. Kalsler Sauce® Kartoffeln' Fruchtsauce Kase®
Aug 2026
Obst Kompott Salat Siippchen’ Apfelmus
KW 36 |GemiseFrischkaseSup Schnitzel mit : : gebratener Blumenkohl et fab
31. Aug - pe' Kartoffelbrei® Fischragout mit Bulgur® mit Kartoffeln' Kasspatzle
o04. Sept
2026 Kompott Salat Obst Quarkspeise’ Kaltschale
KW 37 —_ Hihnerfrikassee mit | Fischstabehen mit HefekldRe mit Ofenkartoffeln mit
Bruhreis gy Kartoffelbrei und ) fab .
o7. —11. Reis Erbsen® Vanillesauce Gemusebolognese
Sept 2026
Fruchtquark' Obst Kompott Siippchen Fruchtcrumble®

unsere regionalen Partner: Durrréhrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH, GroRenhainer Gefliigelhof (Eier), Markersdorfer Agrargenossenschaft (Kartoffeln),
Ritter Mihle Rennersdorf (Mehl, Haferflocken), Riesa Nudeln, Waldheimer Gewirze,

Krebstiere

verwendete Allergene: 1-Nitrat, 2-Antioxidationsmittel, 3- Phosphat, 4- Schweinefleisch, 5-Hlihnchenfleisch, 6-Rind, a- gluten(Weizen), b-ei, c- Fisch, d- Erdniisse, e- Soja, f- Laktose, g- Sellerie, h- Sesam, i- Lupinen, j-

Sie erreichen uns unter 03581 3891803 oder 0172 9290357 (auch WhatsApp) oder emmerichs2010@freenet.de

Fir jedes Gericht bieten wir eine vergleichbare ovo-lacto-vegetabile Alternative und selbstverstandlich ein Ausweichessen fiir
Kinder mit Allergien bzw. kulturspezifischer Essgewohnheiten an.




